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diferente tamafio, en este proceso se emplean

técnicas de presion o centrifugacion; la mues-

HORIZONTALES tra se hace pasar a través de una membrana

semipermeable con el tamafio de poro ade-

cuado, el solvente y las moléculas pequefias
pasan a traves del poro.

Un porcentaje significativo de las proteinas
estan conjugadas con uno o varios atomos

3 Utilizada para concentrar soluciones de ma- 6
cromoléculas o para separar moléculas de
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de metal que se unen al oxigeno, nitrégeno o
azufre de los aminoacidos; algunas son trans-
portadoras, otras enzimas, intervienen en la
transduccion de sefiales, entre otras funcio-
nes; algunos ejemplos son la hemoglobina y
los citocromos que tienen fierro, la superdxido
dismutasa que posee cobre, zinc 0 manganeso,
la ferredoxina que almacena fierro, etc.
Después de que se ha sintetizado una estruc-
tura polipeptidica, se pueden llevar a cabo
este tipo de modificaciones que consisten
en la eliminacién de algunos fragmentos del
polipéptido o la modificaciéon de las cadenas
laterales de algunos aminoacidos, estas mo-
dificaciones posibilitan el funcionamiento de
la proteina.

Proteinas conjugadas con lipidos que funcionan
transportando en el plasma sanguineo, a los
triacilgicéridos, fosfolipidos y colesterol desde
el tejido u érgano donde se sintetizan hasta el
tejido donde se almacenan o se degradan.
Estas proteinas son hidrosolubles, general-
mente son esféricas o elipsoides, en este grupo
estan incluidas las enzimas, la albumina y la
hemoglobina entre otras.

Asi se les llama a las proteinas que aceleran
las reacciones bioquimicas en procesos como
la digestion, la captura de energia, la biosin-
tesis, la degradacion y transformacion de los
sustratos.

Proteinas que funcionan como deshidrogena-
sas, oxidasas o hidroxilasas, estan acopladas
a moléculas derivadas de la riboflavina que
acepta o dona dos atomos de hidrégeno; un
ejemplo es la deshidrogenasa succinica que
permite la oxidacién del succinato a fumarato
en el ciclo de los &cidos tricarboxilicos.

Esta técnica se utiliza para separar de una
mezcla, a las sustancias con diferentes cargas
eléctricas; el método consiste en colocar la
muestra en un soporte que puede ser papel
filtro o un gel a un pH determinado y aplicar
un campo eléctrico, las diferentes sustancias
emigraran hacia el anodo o catodo.

Grupo de proteinas que tienen funciones muy
variadas: estructurales (pared celular), de
transporte (lipidos, vitaminas), lubricantes
(mucina), protectoras (fibrindgeno), entre
otras; la gran mayoria de las proteinas de la
membrana celular estan conjugadas en forma
covalente con carbohidratos que pueden tener
uniones O-glucosidicas con la participacion de
serina o treonina o bien N-glucosidicas a través
del grupo amino de la asparagina.

Es la enzima entera, esta constituida por una
proteina mas un cofactor, el cual puede ser
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una coenzima que se asocia de una manera
transitoria o un grupo prostético que se asocia
de una manera permanente a la enzima.

El c es una proteina periférica peque-
fia con un grupo hemo; en el transporte de
electrones acoplado a la fosforilacion oxidativa,
el fierro del grupo hemo es oxidorreductible.
Son las unidades monomeéricas de las protei-
nas, su peso molecular promedio es de 100-
110 Da, los diferentes representantes de este
grupo estan constituidos por un carbono a al
que se le unen un carboxilo, un grupo amino,
un atomo de hidrégeno y un radical de dife-
rente composicion y longitud.

Las proteinas de este tipo estan unidas a la
membrana por enlaces covalentes a moléculas
de lipidos o por interacciones no covalentes a
una proteina o a un lipido de membrana.
Funcién realizada por muchas proteinas lle-
van de un lugar a otro -ya sea a través de
las membranas o entre las células- a iones o
moléculas, por ejemplo, la bomba de Na*/K*,
la hemoglobina, y las HDL, entre otras.
Proteina participante del complejo enzimatico,
es termolabil y sensible a los cambios de pH,
para su accion catalitica requiere de la parti-
cipacion de un cofactor de naturaleza metalica
y/o una molécula organica llamada coenzima
Algunas proteinas estan formadas por varias
cadenas polipeptidicas las que pueden ser
idénticas o muy diferentes, se llaman

a las subunidades de un complejo proteinico
que son idénticas.

La cromatografia de es un método
para realizar la purificacion de las proteinas
y consiste en que la proteina de eleccion se
pega a un ligando que esta unido covalente-
mente a una matriz insoluble que se coloca
en la columna mientras que las otras, fluyen
a través de la columna, finalmente la proteina
de eleccidn se separa del ligando por sustitu-
cion con un ligando soluble, por cambio en la
concentracion salina o del pH.

El proceso denominado intercambio

sirve para separar a las proteinas de acuerdo
con su carga neta. El agente participante en
este proceso es una resina con carga positiva
que se une reversiblemente a las cargas nega-
tivas de la proteina, posteriormente la proteina
que se unid a la resina se puedes separar de
ella, por cambio en el pH.

Proteinas que en su estructura secundaria
pueden tener a-hélices y laminas plegadas,
son insolubles en agua, algunos ejemplos de
ellas son la a-queratina y la colagena.
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Esta molécula es una isoenzima de la hexoci-
nasa, se encuentra en las células del parénqui-
ma hepatico catalizando la fosforilacion de la
glucosa, es una enzima inducible y tiene una
curva de saturacién sigmoidea.

Técnica utilizada para concentrar soluciones de
macromoléculas o para separar moléculas de
diferente tamafio, en este proceso se utilizan
técnicas de presion o centrifugacion; la mues-
tra se hace pasar a través de una membrana
semipermeable con el tamafio de poro ade-
cuado, el solvente y las moléculas pequeias
pasan a través de la membrana.

Técnica que mide la concentracién de una
sustancia cuando se conoce la cantidad de luz
que absorbe ésta a una determinada longitud
de onda, por ejemplo se puede conocer la
cantidad de proteinas cuando se leen a 280
nm y se utiliza un patrén de concentraciéon
conocida.

Técnica que separa mediante la generacién de
fuerzas centrifugas a las particulas subcelula-
res de diferente tamafo, superficie y densidad
relativa, mediante su coeficiente y velocidad
de sedimentacion.

Funciones que desempefian las proteinas
fibrosas que confieren soporte a los tejidos;
por ejemplo la colagena que es sintetizada por
células del tejido conjuntivo, la a-queratina
presente en pelo, piel, ufias y la fibroina que
es la proteina de la seda.

Se llama punto al valor del pH en el
gue los aminoacidos o las proteinas tienen una
carga neta de cero.

Del griego €v y Cuun que significa “en fer-
mento”, indispensable para las actividades
bioldgicas, es de naturaleza proteica y tiene
funcién catalitica.

Una enzima es aquella que su acti-
vidad catalitica esta regulada por la presencia
de efectores en un sitio remoto del catalitico
ocasionando un cambio en la conformacién de
las subunidades; estos efectores, ademas de
regular la velocidad enzimatica, en ocasiones
la protegen de la desnaturalizacion.

Proceso empleado para separar proteinas entre
otras moléculas; puede ser de exclusion, de
afinidad molecular, etc.

La de la actividad enzimatica puede
realizarse mediante control genético, modifi-
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caciones covalentes, compartimentalizacién,
la presencia de proteinas estimuladoras o
inhibidoras, entre otros mecanismos.
Proteina tetramérica, cada subunidad tiene un
grupo hemo, un grupo prostético que contiene
fierro, su principal funcion es la de transportar
el oxigeno desde los pulmones a todos los
tejidos del cuerpo.

Es el nombre de las proteinas que estan em-
bebidas en la membrana, su extraccién en el
laboratorio sdlo se puede realizar rompiendo
la estructura de la membrana con disolventes
organicos o con detergentes.

Nombre con el que se denomina a las enzimas
que tienen una misma accién pero que difieren
ligeramente en su composicién, por ejemplo la
deshidrogenasa lactica que se encuentra con
5 estructuras diferentes en donde se conjugan
los protdmeros de tipo cardiaco (H) y muscular
(M).

Este tipo de enzimas cataliza la hidrélisis de
enlaces peptidicos en las proteinas, algunas
de ellas son la tripsina y la quimotripsina, que
mediante la introduccion de los elementos del
agua rompe los enlaces peptidicos adyacentes
a los aminoacidos aromaticos.

La masa de una proteina se puede
determinar por su movilidad electroforética,
en un gel de poliacrilamida con dodecil sulfa-
to de sodio (SDS), por ultracentrifugacion o
mediante el uso de proteinas marcadoras de
caracteristicas conocidas.

Polimero lineal de aminoacidos, los que se
unen mediante la unién peptidica; su peso
molecular -que siempre es inferior a 5 kDa-
depende del nimero de mondémeros partici-
pantes,

Las de defensa son aquellas que
protegen a los organismos de posibles dafios,
por ejemplo en los vertebrados la queratina
protege la piel; el fibrindgeno y la trombina
protegen de la pérdida de sangre ante la rotura
de los vasos sanguineos; las inmunoglobulinas
se producen cuando agentes externos como
las bacterias, invaden al organismo.

31 Técnica utilizada para la purificacion de las
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proteinas mediante el uso de membranas se-
mipermeables de celofan o colodidn, separa
a las proteinas que debido a sus altos pesos
moleculares no difunden a través de los poros
de la membrana, a diferencia de las estructu-
ras de bajo peso molecular que si lo hacen.

Singular del término con el que se designa al
precursor inactivo de las enzimas digestivas.



